


Huisapéro: witte wijn met vliersiroop 

Glas cava

Picon Vin Blanc

Pastis 'Henri Bardouin'

Roomer

Vermouth 'del professore'  

Gin - tonic 

Seedlip & tonic (0%)

Mocktail (0%)
gember - citroen

Crodino (0%)
+ tonic

APERO

6,5

7

8

7

6,5

7

9,5

7,5

5,5

4

6

non-alcoholische 'gin'-tonic

PRIJS 

rood of wit

tanguray 



HAPJES OM TE DELEN PRIJS 

MINI KAASKROKETJES (6) 7,5

9,5

13

13

FETA BRÛLÉE DIP MET ZOETE PAPRIKA

FOCACCIA MET BASILICUM PESTO, ZOETE UI,
FETAKAAS & TIJM

FOCACCIA MET GEROOKT SPEK, UI &
PARMEGIANO REGGIANO 



KAASSCHOTELS

KAASPLANK

Zie ook krijtbord

We serveren alle schotels met baguette, noten en fruit. 
Liever een slaatje ipv fruit? Vraag ernaar!

Kaaplank met verrassende smaken

BIERTIP: GEUZE MARRIAGE-PARFAIT
WIJNTIP: OLTRE BIANCO - IT

GEMENGDE PLANK

Fiftyfifty kaas en charcuterie 

BIERTIP: LUPULUS ORGANICUS OF ST-BERNARDUS
WIJNTIP: ROCCAMORA - IT 

PRIJS 

22,5

22,5



KAAS IN DE OVEN

DROGE WITTE WIJN & PROVENÇAALSE KRUIDEN

CREMEUX DE JURA MET: 
(KEUZE UIT)

PESTO & GEBAKKEN SPEKJES

FRAMBOOS, WALNOOT & HONING-BALSAMICO DRESSING

VIJGEN- & NOTENMIX

We serveren alle warme kazen met een slaatje en baguette 

PRIJS 

20

BIERTIP: SAISON DUPONT
WIJNTIP: FONTE BIANCO - ES 

BOURBON  & ZWARTE LOOK 



RACLETTE

ZWITSERSE RACLETTE

MINIMUM PER 2P 

PRIJS

PP 

28

28

28

29

MORBIER RACLETTE

 Traditioneel, bergkaas, lait cru 

 Cremeux, halfharde boerderijkaas, Jura - Edgar's favoriet

Edgar's favoriet

FRANSE RACLETTE
Zacht, jong, smeuïg - savoie 

ITALIAANSE RACLETTE
8 maanden gerijpt, stevige doorsmaker, lactose vrij - tirol

We serveren raclette & fondue met salade, krieltjes, baguette & een
charcuterieschotel

(extra porties worden voor een kleine meerprijs aangerekend)

BIERTIP: SAISON DUPONT
WIJNTIP WIT: FONTE -IT
WIJNTIP ROOD: ZWEIGELT- AT 

FONDUE

EDGAR'S KAASFONDUE

KAASFONDUE MET TRUFFEL

27

28 

MINIMUM PER 2P 



FRIS

MOCKTAIL 

FLES PLAT/ BRUIS
GLAS PLAT/ BRUIS 

RITCHIE POMPELMOES
RITCHIE APPELSIEN 
RITCHIE CITROEN - FRAMBOOS 
RITCHIE GEMBER 

 

SEEDLIP & TONIC (0%)

SUNNY MOON BIER (0,3%) 

FONY’S (0%)

PRIJS 

6

8,5

3,2

3,9

10

4,5

5

'BELGISCHE LIMONADE VAN VROEGER'

KRUIDIG - NON ALCOHOLISCHE 'GIN'-TONIC

 PANNA ,  SAN PELLEGRINO

VERFRISSEND - FRUITIG - DRY HOPPING 

BLOND - HOPPIG



BIER 

FRIS - FLORAAL - BLOND

TRIPEL - MILD BITTER

PONY’S

SAISON DUPONT 

PAPEGAEI  

LUPULUS ORGANICUS 

SINT-BERNARDUS ABT 12

LIEFMANS KRIEK BRUT 

GEUZE MARIAGE- PARFAIT

ORVAL 

SUNNY MOON (0,3%) 

BLOND - DRINKT VLOT

BRUIN - KRUIDIG - ABDIJBIER

OUDE KRIEK - ZURIG - FRUITTOETSEN

LICHTE ZURIGHEID (37,5 CL)

AMBER - TRAPPIST - HOPBITTER - APERITIEFBIER

PRIJS  

5

4,5

5,5

5,5

5,5

6

7,5

6,5 

4,5 VERFRISSEND - FRUITIG - DRY HOPPING 

HOPPIG



WIJN

METHODE TRADITIONELLE - MACABEU, XAREL LO, PARELLAD
MONDVULLEND - MINERAAL - GROENE APPEL

BUBBELS 

FUNAMBUL BRUT NATURE (ES)

ROOD  

RODE DAVIDE (FR)

ROCCAMORA (ES)

ZWEIGELT (AT)

NATURALEZA (ES)

100% ZWEIGELT
VEEL BODY - VIOLET - ROOD FRUIT - CHOCOLADETOETS

PRIJS 

GLAS/FLES

7/35

6/30

7/35

7/35

8,5/42

45% SYRAH, 35% MERLOT, 20% CARIGNAN

100% GARNACHA NERO  
VERFIJND - RIJPE BRAAM - LICHTZOET FRUIT - DISCRETE KRUIDIGHEID

100% NEGROAMARO - EIK - PEPERKOEKKRUIDEN - ZWART FRUIT



PRIJS 

GLAS/FLES

6/30

7/35

7/35

8,5/42

6/30

8/40

WIT 

DAVIDE BLANC (FR)

SCAIA BIANCO (IT)

FONTE (IT)

OLTRE BIANCO (IT)

ROSE

DAVIDE ROSE (FR)

ORANGE

ONIRIC (ES)

50% GARGANEGA - 30% TREBBIANO SOAVE- 20% CHARDONNAY
EXOTISCH FRUIT - FLORAAL 

100% GARGANEGA - MINERAAL - FRIS - EVENWICHT TUSSEN ZUREN EN FRUIT

50% TREBBIANO DI SOAVE, 50% MANZONI BIANCO 
(APPASSIMENTO VAN 28 DAGEN)
EEKHOORNTJESBROOD - ZOETE STEENVRUCHTEN - VULKANISCHE TERROIR

45% GRENACHE-NOIR, 40% MERLOT, 15% CHARDONNAY
FRUITIG (GRENACHE) - DROOG KARAKTER (SYRAH)

72% SAUVIGNON BLANC - 10% COLOMBARD- 18% CHARDONNAY
EXOTISCH FRUIT - FLORAAL 

100% XAREL-LO VERMEILL. INOX
KWEEPEER - ABRIKOOS - ZACHT GETOAST 



DESSERT 

RIJSTPAP BRULÉE 

KOFFIE FRENCH PRESS 
KOFFIE FRENCH PRESS DECA

THEE & INFUSIES

VERSE MUNTTHEE 

WARM

3,5

3,5

4

4,5

CAMILLE, RODE VRUCHTEN, ROZEBOTTEL, ZWART, GROEN, GEMBER

PRIJS

DIGESTIEF

MADEIRA -DESSERTWIJN MET NOOTTOETSEN 
GÉNÉPI DES ALPES - KRUIDIG
ALPEN SCHNAPS - FRUITSMAAK 
AMARETTO - AMANDEL
GRAPPA
EAU DE VIE - POIRE WILLIAMS 

6

6

`

7

7

7

7

7

7

PANNA COTTA MET CRUMBLE & ROOD FRUIT 



MEER INFO OVER ALLERGIEËN KAN U AAN DE TOOG RAADPLEGEN


